ГОРЯЧИЕ БУТЕРБРОДЫ 

Вкусное и питательное блюдо. Готовится быстро... И пальчики оближешь! 

Продукты для приготовления:

хлеб белый 
сливочное масло
кетчуп
колбаса (копченая или вареная)
соленые (или маринованные) огурцы
свежие помидоры
лук репчатый
сыр.

Приготовление:
	

	Хлеб нарезаем тонкими кусочками (примерно 5-7 мм толщиной). На каждый кусок хлеба накладываем очень тонкую полоску сливочного масла. Сверху намазываем немного кетчупа.
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	На хлеб с маслом и кетчупом кладем кусочки колбасы. Вместо копченой можно использовать вареную или даже сосиску, разрезанную вдоль. Поверх колбасы укладываем тонко нарезанные соленые или маринованные огурчики. 
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	Следующий слой - тонкие кусочки свежих помидоров. На них выкладываем колечки репчатого лука. Если не любите лук - не кладите. Но лук придает вкус бутербродам. 
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	Осталось положить сверху тонкий ломтик сыра. Чем сыр мягче, тем лучше. 
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	Подготовленные бутерброды укладываем на противень и ставим в духовку. Можно использовать для приготовления микроволновую печь с грилем. Время нагрева строго индивидуально и контролируется визуально. Бутерброды готовы, как только сыр начал плавиться.

Вынимаем бутерброды из печки и начинаем тут же их есть, пока не остыли. Особенно хорошо они сочетаются со сладким чаем.
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